Kde dym voni i chutna

Sezdéna grilovani na otevieném ohnisti je uz davno za nami, ale ti, co si styskaji po delikatni
vini koufe, se nemuseji i nyni vzimnim case zoufat. PomizZe v tomto pfipadé takzvana
udici pistole neboli Smoking Gun znacky Sage BSM600.

Jemny kouf — zvlasté ten, ktery pochazi ze dieva ovocnych stroml nebo buku — dodava pokrmdm i
napojlim nadech néceho vyjimecného. Problém ovsem je, jak zafidit, aby kouf provonél konkrétni
jidlo ¢i napoj. To pravé snadno zvladnete s udici pistoli. Toto malé vylepseni domaci kuchyné ve tvaru
pistole ¢i malé vrtacky dovede diky elektrickému zdroji z baterii (2xAA) rozpalit stépky z vonavého
dfeva v malé nasypce a pomoci kratké hadice zavést kour tam, kam potrebujete. Mlze to byt do
plastového sacku, pod poklici hrnce ¢i pod sklenény poklop. Lze tak ochutit uz hotova jidla, aniz
bychom je jinak, neZ zauzenim zmeénili, protoZe kout je studeny. To je vyhodné tieba u zauzeni
zmrzliny nebo ledovych koktejld.

Vyrobnik koufe u pistole je dvourychlostni a soucasti baleni jsou krom potfebnych dvou kusd baterii
typu AA i dvé kovové ddzy se dvéma druhy drevénych Stépek, pricemz kazda davka je na dvanact
udicich cykld. Ty z jabloné maji mirné sladkou vini, kterd se hodi na zauzeni jemného masa, koktejld
nebo poharll se zmrzlinou. Dfevo bilého ofechu zase poskytuje silnou a zemitou vilini, vhodnou
zejména pro hovézi nebo veprovd masa, poptipadé na zeleninu.

Recept:
e Bourbon zmrzlina
e 300 g kompotovanych nadrobno nasekanych tresni
e 4clbourbonu
e 0.51smetany
e 4 7loutky
e 200 g cukru
e 2 gzelatiny

Zelatinu nechdme nabobtnat, a viechny ingredience zahfejeme ve vodni lazni za stalého $lehani.
Nechame vychladnout a obcas opét proslehdme. Nemame-li zmrzlinovy strojek, pomUze vloZeni
kovové nadoby s polotovarem krému do vétsi nadoby s prosolenym ledem. Opét dobie sSlehame,
pficemzZ nejméné dvakrat obsah pod poklickou nakoufime jable¢nymi stépkami. Dokonale proslehané
dame vymrazit.

Zauzeny dip
e Mensi hlavicka ¢esneku
o 2 Zloutky
e LZice dijonské hofcice
e 2 lzice limetkové $tavy
e 200 ml extra panenského olivového oleje
Sul a pepf na dochuceni

Cesnek rozméInime a s dalsimi ingrediencemi dokonale vyslehdme. Nakuiujeme pomoci $tépek
z ofechového dreva.



Zauzené jerky
e 300 g hovéziho z kvétové Spicky
e 10 g himalajské soli
e 1 lzZice s6jové omacky
e 1 lIzicka Cerstvého tymianu

Maso nakrdjime na platky nanejvys tfi milimetry silné, prosolime a okofenime. Nechdme odpocinout
v lednici nékolik hodin. Stavu slijeme a platky masa rozlozime do susi¢ky. Maso bychom méli vyndat
tehdy, az se jesté nebude lamat, ale nesmi se uz ani samovolné ohybat. VloZime ho do
mikrotenového sacku a opét podle chuti zakoutime stépky ofechového dreva.

Doporucend cena Sage BSM600 je 3190 KC.

O znacce Sage:

Sage je evropskou znackou spolecnosti Breville, jejiz produkty jsou prodavény ve vice nez 50 zemich svéta. Australska
Breville Groupe je celosvétové znama diky vlastnimu vyvoji malych kuchynskych spotiebic¢l nejvyssi kvality, vyznacujici se
dlouhou Zivotnosti a skvélym uzivatelskym komfortem. Historie Brevillu se zacala psat vroce 1932 a této spolecnosti
vdécime napriklad za tzv. sendvic-toaster, ktery vyvinul jako prvni vyrobce na svété. Po jeho uvedeni na trh v roce 1974 se
jenom v Australii prodalo 400 000 kusu.

Na cesky trh znacka Sage vstoupila v roce 2018 a postupné na néj uvede produkty zamérené na pripravu kavy — espressa,
mlynky, pénice; grilovani — grily, smoking gun; odstaviiovani — od$taviiovace, smoothie nebo ptipravu potravin — roboty,
mixéry, food procesory. Diky vlastnimu navrhu a naro¢nému testovani jsou vSechny produkty doddavany s tfiletou zarukou.
Pro Ceskou republiku, Slovensko, Madarsko a Polsko je znacka Sage zastupovéna exkluzivné spole¢nosti Fast CR, patfici
mezi nejvétsi regionalni distributory domacich spotfebicl.

Pro dalsi informace a novinky navstivte adresu www.sagecz.cz
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