Zjednoduste si vareni pomoci multicookeru Sage

Jogurtovac, sous-vide pfistroj a ryZovar, tlakovy hrnec pro pfipravu tuhého masa, pomaly hrnec pro
dlouho taZeny vyvar nebo parni hrnec. Predstavte si, Ze byste méli tyto jednotlivé spotiebice ve
vasi kuchyni. To aby byla nafukovaci, Ze ano? Bez téchto spravnych pomocniki ale své oblibené
pokrmy ptipravite horko tézko. Znacka Sage vsak spojila nékolik spotfebic¢li do jednoho. S pIné
automatickym multicookerem Sage SRP 680 usetfite nejenom spoustu mista, ale predevsim casu.

Od vyvaru az po sous-vide

Tlakovy hrnec Sage SRP 680 predstavuje novou generaci plné automatického multicookeru, ktery
spojuje funkce klasického tlakového varteni a pomalého vareni. Nabizi celkem dvanact
prednastavenych program(. Od polévky, vyvaru, masa, duseni, vafeni v pare, restovani pres pfipravu
lusténin, ryzZe, rizota jogurtu po redukovani a sous-vide. At uz zvolite jakykoli program, jednoduse ho
nastavite na velkém prehledném ovladacim panelu s displejem. Samozifejmé si vSe muizZete zvolit i
manualné sami. U jednotlivych programi vsak mate jistotu, Ze hrnec automaticky prizpUsobi cas,
teplotu a tlak danému pokrmu a béhem celého procesu vse ohlida prostfednictvim dualnich snimaca.

Pfesné na Cas a skoro bez prace

At uz mate préci, ve které travite spoustu ¢asu, nebo velkou rodinu, jiz chcete vénovat co nejvice
Casu, v nadobé o kapacité Sest litrd si mlzete pripravit jidlo do zasoby nebo i obéd pro vice osob.
MuUZete zvolit rychlé vareni v tlakovém hrnci, nebo to pomalé. Dalsi vychytavkou, kterou multicooker
Sage SRP 680 disponuje, jsou programovatelné nacasovani a automatické udrzeni teploty. Staci, kdyz
vecler vloZite ingredience do hrnce a dopoledne mate pripraveny zadklad na obéd, a to vSe v podstaté
bez prace. S timto kuchyniskym pomocnikem vam na rozdil od klasického tlakového hrnce odpadad i
starost s odpousténim pary. Multicooker ji odpousti pro vétsi bezpecnost automaticky.

Z jednoho hrnce

V multicookeru si dokonce muZete uvafit i pokrmy, jejichZ priprava se vdam doposud zdala sloZita.
Dlouho taZeny vyvar pfichystate, aniz musite odebirat pénu, kterd pfi jeho vareni na spordku vznika.
Lusténiny, jako jsou naptiklad fazole, pfipravite v tlakovém hrnci za pll hodiny, aniz je musite den
predem nechat ve vodé. Uvafit mlzZete také treba italské rizoto, indicky tajine nebo francouzské
hovézi po burgundsku. Jelikoz vSe pfipravujete v jednom hrnci, neuspinite spoustu nadobi. Navic
usetfite za elektfinu. Maso bude vzdy $tavnaté a mékké, vyvar poctivy a silny, a jidlo vydrzi dlouho
teplé.

O znacce Sage:

Sage je evropskou znackou spolecnosti Breville, jejiz produkty se prodavaji ve vice nez 50 zemich svéta. Australska Breville
Groupe je celosvétové zndma diky vlastnimu vyvoji malych kuchyriskych spotrebicl nejvyssi kvality, vyznacujici se dlouhou
Zivotnosti a skvélym uzivatelskym komfortem. Historie Brevillu se zacala psat vroce 1932 a této spolecnosti vdécime
napfiklad za tzv. sendvi¢-toaster, ktery vyvinula jako prvni vyrobce na svété. Po jeho uvedeni na trh v roce 1974 se jenom v
Australii prodalo 400 000 kus.

Na cesky trh znacka Sage vstoupila v roce 2018 a postupné na néj uvede produkty zamérené na pripravu kdvy — espressa,
mlynky, pénice; grilovani — grily, smoking gun; odstaviiovani — odstavfiovade, smoothie nebo pfipravu potravin — roboty,
mixéry, food procesory. Diky vlastnimu navrhu a narocnému testovani bude mozné u vsech spotrebicl rozsitit zaruku na tfi
roky. Pro Ceskou republiku, Slovensko, Madarsko a Polsko je znacka Sage zastupovana exkluzivné spole¢nosti Fast CR,
pattici mezi nejvétsi regionalni distributory domacich spotrebicd.

Pro dalsi informace a novinky navstivte adresu www.sagecz.cz.
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