Jak vybrat pakovy kavovar pod stromecek: prakticky priivodce pro baristu-zacatecnika

Kavovar patfi dlouhodobé mezi nejoblibenéjsi vanocni darky, ale vybrat ten spravny neni zrovna
jednoducha disciplina. Pokud si chcete kavu vychutnavat uz béhem jeji pfipravy, misto automatu ci
kapslového pfistroje urcité vybirejte z kategorie pakovych kavovarti. Nasledujici tipy vam pomohou
zorientovat se v nabidce a najit pristroj, s kterym to bude u vas kazdé rano vonét jako v kavarné.

Cena a ocekavani

Rozpocet je pfivybéru kavovaru zasadni, protoze urcuje technické moznosti a komfort pouzivani. Vyssi
cenové kategorie nabizeji kvalitnéjsi zpracovani, SirSi moznosti nastaveni i technologie, které usnadnuji
manipulaci. Pfistroje s integrovanym mlynkem a regulaci teploty se pohybuji okolo 17 000 K¢. Stroje s
displejem zacinaji zhruba na 19 000 K¢ a umoznuji ukladani individudlnich preferenci. Pro skutecné
narocné jsou uréeny pristroje se dvéma bojlery, jelikoz maji aktivni ohfev sparovaci hlavy a disponuji
silnou tryskou na mléko. U nich zainame na pofizovaci cena 30 000 a vice.

P¥istupnost pro zacatecniky

Pakové espresso pristroje ddvaji uZivateli vétsi moznost byt v kontaktu s procesem pfipravy. Oproti
kapslovym a plnoautomatickym kavovarim vsak vyZaduji vice manualnich krok( a urcitou miru
znalosti. Pfed koupi je proto vhodné seznamit se s principy pfipravy espressa i napénovani mléka.
Pokud nechcete studovat ndvody, idedlnim fesenim je absolvovat baristicky kurz. Jeho obrovskou
vyhodou je, Ze teorii si rovnou procvicite v praxi.

S mlynkem, nebo bez?

Volba mezi integrovanym mlynkem a oddélenym pfislusenstvim neni jen otdzkou financi. Profesionalni
baristé béiné pouzivaji samostatné mlynky, protoZe zrna nejsou vystavena teploté ze zahfivani
kavovaru. Pro béZznou domacnost je vsak integrovany mlynek praktickym fesenim, které Setii prostor
a uzivateli zpravidla staci. Naro¢néjsi uZivatelé oceni kombinaci pakového pfistroje s dual boilerem a
kvalitniho samostatného mlynku.

Priprava mléénych napojt

Milovnici cappuccina Ci latté by se pfi vybéru méli zamérit na parametry parni trysky. Zakladni modely
maiji jedinou vypust, zatimco pokrodilejsi nabizeji az ¢tyfi a ¢asto i integrovany teplomér, coz usnadriuje
dosazeni optimalni struktury mléka. Alternativni rostlinnd mléka vyZaduji specifickou teplotu a
techniku naslehdni, a proto se vyplati volit sofistikovanéjsi zafizeni, pokud planujete ptripravu mlécnych
napojl na denni bazi.

Tip Sage:

Kavovar The Barista Express™: Domaci espresso jako z kavarny


https://www.sagecz.cz/espressa?pages=2
https://www.sagecz.cz/espressa/ses995bss
https://www.sagecz.cz/kurzy-vareni
https://www.sagecz.cz/mlynky

Kavovar Sage The Barista Express™ je idealnim darkem pro vsechny, ktefi si chtéji vychutnat dokonalou
kavu i doma. Tento espresso kdavovar kombinuje snadnou obsluhu s moznosti ruéniho nastaveni, coz
uzivatellm umozniuje pfipravit napoj presné podle jejich predstav. Diky integrovanému mlynku na kavu
zajisti vzdy Cerstvé namletd kavova zrna, coz je zakladem pro skvély chutovy zazitek. PFistroj je navic
vybaven vykonnou parni tryskou, kterd usnadniuje pfipravu dokonalé pény na cappuccino ¢i latte.
Tento model oceni nejen zacinajici milovnici kavy, ale i pokrocili baristé, ktefi hledaji flexibilni feseni
pro domaci pfipravu napoju.

Cena: 16 999 K¢, www.sagecz.cz, sleva 22% pfi zadani kddu BF2025, akce plati do 31.12.2025

O znacce Sage:

Sage je evropskou znackou spolecnosti Breville, jejiz produkty se prodavaji ve vice nez 50 zemich svéta. Australska Breville
Groupe je celosvétové znama diky vlastnimu vyvoji malych kuchyriskych spotrebi¢t nejvyssi kvality, vyznacujici se dlouhou
Zivotnosti a skvélym uzivatelskym komfortem. Historie Brevillu se zacala psat v roce 1932 a této spolecnosti vdécime napfiklad
za tzv. sendvic-toaster, ktery vyvinula jako prvni vyrobce na svété. Po jeho uvedeni na trh v roce 1974 se jenom v Australii
prodalo 400 000 kusu.

Na cesky trh znacka Sage vstoupila v roce 2018 a postupné na néj uvede produkty zamérené na pripravu kavy — espressa,
mlynky, pénice; grilovani — grily, smoking gun; odstaviiovani — odstaviiovace, smoothie nebo pfipravu potravin — roboty,
mixéry, food procesory. Diky vlastnimu navrhu a narocnému testovani bude mozné u vsech spotiebicl rozsifit zaruku na tfi
roky. Pro Ceskou republiku, Slovensko, Madarsko a Polsko znac¢ku Sage zastupuje exkluzivné spole¢nost Fast CR, patfici mezi
nejvétsi regionalni distributory domacich spotiebica.

Pro dalsi informace a novinky navstivte adresu www.sagecz.cz.

Kontakt pro média:

Hedvika Pfibova

PHOENIX COMMUNICATION

11000 | Praha 1 | Opletalova 919/5
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+420774 273 821
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